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08:00 - 09:00

- REGISTRACE

VYZIVA, LEGISLATIVA A EXPORTNI PRILEZITOSTI (KONGRESOVE CENTRUM) oy

09:00 - 09:15  Zahajeni (Karel Pilcik, Cesky svaz zpracovatel& masa)
Novinky: legislativa, tredni dozor, zdravi a vyziva
09:15-10:00 %/ Maso a masné vyrobky ve vyzivé ¢lovéka z pohledu Strategie Zdravi 2020

10:00 - 12:00

(Jiri Ruprich, Statni zdravotni Ustav)

24 Aktivity Ministerstva zemédélstvi ve vztahu k potravinarskému prdimyslu
(Dana Triskovd, Ministerstvo zemédélstvi)

&/ Veterinarni dozor nad produkci potravin ZivocisSného plvodu
(Zbynék Semerdd, Statni veterindrni sprava)

&/ Utedni kontrola Statni zemédélské a potravinarské inspekce pfi prodeji masa a masnych vyrobku
(Jindrich Pokora, Statni zemédélska a potravinarska inspekce)

12:00 - 13:00

Prestavka, obéd (restaurace 1. patro)

13:00 - 15:30

Moderovana panelova diskuze - prilezitosti pro export masa a masnych vyrobkt vné EU
Moderatorka: Zuzana Hodkovd (Seznam TV)

Panelisté:

&< | adislav Denk (Vahala a spol. s r.0.)

&/ Miloslav Karvas (Animalco a.s.)

84 potr Jezek (Ministerstvo zemédélstvi)

8¢ Amer Mustafa Ali (Statni veterinarni sprava)

&</ Michaela Vychodilovd (Ceské exportni banka)

&/ Jan Dubec (Exportni garancni a pojistovaci spolecnost)

15:30 - 18:00

Volny program

18:00 — 19:20 : Pripitek a welcome dinner (foyer a restaurace 1. patro)
19:30 — 20:30  Slavnostni vec¢er CSZM s udilenim ocenéni
20:30 - 02:00 Dinner buffet (Kongresové centrum)

TRENDY V HYGIENE A TECHNOLOGII (KONFERENCNI SAL)

v
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10:00 - 12:30

Trendy v hygiené a technologii zpracovani masa

%7 Suché zrani hovéziho masa: vliv na svaly nizkého rosténce (Josef Kamenik, VFU Brno)

7 Netradi¢ni receptury masnych vyrobku (Petr Pipek, VSCHT Praha)

& Prezivani probiotickych kultur z fermentovanych MV v travici soustavé konzumenta
(Ladislav Staruch, STUBA Bratislava)

%Vyuiiti X-ray microCT (Micro Computed Tomography) pro kontrolu kvality a bezpecnosti masnych
vyrobkl (Matej Pospiech, VFU Brno)

12:30-13:30

Prestavka, obéd (restaurace 1. patro)

13:30 - 16:00

Trendy v hygiené a technologii zpracovani masa

% Vepiové maso - jeho kvalita a vlastnosti (Alena Saldkovd, VFU Brno)

%Vyuiitl’ antioxidantd v masnych vyrobcich (Pavel Smetana, JCU Ceské Budéjovice)

7 Viiv pouziti obalu s protektivnimi vlastnostmi na vybrané kvalitativni parametry masa a masnych
vyrobk( (Miroslav Jizl, MENDELU Brno)

24 Mikroorganismy v masném pramyslu — soucasnost, trendy a novinky (Josef Balds, Chr.Hansen CZ)

Cesky svaz

zpracovatelit masa

Cesky svaz zpracovatell masa si vyhrazuje pravo
na dodate¢né zmény v programu Skoleni.






